ITALIENISCHE REGIONALKUCHE

Dezember 2018 “BASILIKATA SPEZIALITATEN®

Sie wiinschen eine kleine Portion? Wir berechnen dann die normale Portion preis minus € 1,50

Vorspeisen
Pen capverd €7,50
Gekochtem Brot in Olivenol, Tomaten, Wasser, Oregano und Ei
Ciambotta € 8,90

Frische Kartoffeln, Paprika, Auberginen, Tomaten, Knoblauch und Olivenol

Typische frische Nudel

Fusilli alla venusina € 9,90
Nudel (Deutsch: Nudel wird mit einer Stricknadel, geformt)
mit Quark, trocken Peperoni und Peperoncino

Strozzapreti e sauzizz € 9,90
Nudel (Deutsch: "Priesterwiirger")
mit Zwiebeln, Tomaten, Oliven und scharfes frischem Salsiccia

Cavatiddi cu u sucu di puarc spin € 9,90
Nudel (Deutsch: kleine Rollchen geformt)
mit Kartoffeln und leicht scharf Wildschweinragout

Fleisch

Porce alla Math € 14,90
Schwein Medaillons mit Schmalz, Tomaten, Zwiebeln, Peperoncino und Basilikum

Sauzizz alla picerno € 15,90
Scharfes frischem Salsiccia mit Zwiebeln, Tomaten und Oliven

Ayn a cutturiello € 17,90
Lamm mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Oliven A)%

Fisch

Sarde a scapice
Frische Anchovis mit Knoblauch, Peperoncino und Minze

€ 13,90

Triglia arraganata
Meerbarbe mit Paprika, Essig Knoblauch und Oregano

Baccalaie a ciauredda )
Stockfisch mit Zwiebeln und Petersilie r;h \




